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蓬勃发展的邛酒产业

以产区之名搭建特色展厅

携知名酒企惊艳亮相糖酒会

4 月 12 日，第 108 届全国糖酒商品
交易会在成都中国西部国际博览城和
世纪城新国际会展中心盛大开幕，川酒
成都产区·邛崃携产区数十家知名酒企
集中参展，以“产区赋能，筑酒新篇”为
主题，在世纪城新国际会展中心 2 号
馆，打造200平方米的独立酒类展馆。

走进川酒成都产区·邛崃展馆，AI
展示、游戏互动、调酒表演、产品品鉴等
让人目不暇接。作为酒类的东道主产
区，成都产区·邛崃呈现了以邛崃黄金
酿酒地为核心，突出产区冰川崖谷地貌
特点的展厅设计。其中，产区“精神堡
垒”区域让人眼前一亮，该区域通过
LED屏画面突出产区独具特色的“黄金
九度”酿酒条件，直观表达“千年邛酒”
与“千面邛酒”的魅力，集中展示了产区
代表性酒产品。此外，产区各酒企的品
牌形象、原酒定制、新酒饮、酒庄酒等展
示，也带给逛展观众集展示、体验、消
费、商务于一体的互动体验。

从成都产区·邛崃的酒文化介绍，到
崖谷地、冰川水、黄泥窖的拟态还原，在
浓浓的酒香中逛展厅，就像进入了一个
美酒的时间艺术馆。水井坊、金六福、
古川等成都产区·邛崃的数十家知名酒
企，携近百款代表酒品亮相，而浓香邛
酒的现场鸡尾酒调制，更让人在科技、
未来、环保、艺术的空间结构中，沉浸感
受“邛酒可调天下酒”的时尚混搭理念。

现场的“天府潮饮”展区，专门为众
多年轻时尚市民准备了精酿啤酒、威士
忌、果酒、蜂蜜酒等诸多新酒饮。“产区秉
持‘和而不同’的理念，支持各类酒品进
入产区发展。”邛崃市相关负责人表示，
接下来，将分类推进特色酿酒工坊建设，
引进伏特加、清酒等酒品，联合打造国际
烈酒体验中心，争创中国首个威士忌产
区。同时，支持露酒、米酒、配制酒等酒
饮进入产区，共建“天府潮饮园”，为有志
于酒业发展之士提供成就平台。

展厅现场还设有邛酒直播间，主播
们通过直播平台，向全国各地的消费者
推介产品，让各大品牌在全国糖酒会
线下进行新品推广、市场营销的同时，
还能在线上各平台同步展示品牌影响
力、实现 C 端带货，进一步扩大成都产
区·邛崃的显示度和品牌力。

西汉“文君当垆、相如涤器”
的佳话传唱千古，标识了邛酒的
悠久历史，也赋予了邛酒丰厚的
人文底色。邛崃，以优越的生态
环境、2300多年的技艺传承，被
誉为“黄金九度”的美酒基因，汇
聚了生产、销售等各类酒企540
余家，拥有国家级、省级白酒评
委和酿酒工艺大师 86 名，正致
力于建设更加创新、开放、多元、
融合的美酒产区。

在推动四川白酒高质量发
展的“十二条措施”中，明确提出
了“支持成都（邛崃）加快建成全
国优势白酒产区”。在成都千
亿级绿色食品产业集群中，酒业
更是重要一环。抓好系列重大
发展机遇，邛崃进一步推动邛酒
在更高层面、更大范围配置资源
要素、开展市场拓展、促进品牌
转化，以成都白酒产业核心承载
地的角色担当，加快推进邛酒产
业转型升级。

2022 年 11 月 9 日，川酒成都产区·邛崃首次以
“中国酒庄产业集群引领者”的战略定位亮相糖酒
会，将最具特色的酒庄产业集群概念传递出来，向
行业展示了其强大的资源整合能力和“黄金九度”
美酒基因下的崛起规划。

随着酒业发展进入精耕细作、优质成长的下半
场，酒庄已成为白酒产业发展的新增长极。今年 4
月8日，“白酒美学盛典·首届中国酒庄投资发展论
坛”召开，会上举行了“白酒美学盛典·中国酒庄投
资发展论坛-基地合作协议”签约仪式，中国酒庄投
资发展论坛组委会会址永久落户邛崃，并评选出

“中国酒庄造境大奖”和“中国酒庄商业价值奖”。
值得庆贺的是，成都产区有川池、金六福、古川、源
窝子等4家酒庄获得了“中国酒庄商业价值奖”。

中国酒业协会原酒委员会副秘书长应鸿，文化
学者钱文忠，成都酒庄联盟理事长梁岸，李渡、江记
等酒庄代表，法国柏图斯酒庄原总酿酒师让·克劳
德·柏图等来自国内外的专家学者、行业精英，立足
白酒美学与中国酒庄两大核心议题，以中外酒庄庄
主对话的形式，阐述了酒与自然、与人文地理的和谐
共生关系，共同探讨了“中国酒庄”未来发展方向，为
有志于酒庄产业发展的各界人士提供了一个交流、
对话、资源分享的全新平台，赋能产区高质量发展。

“相比宜宾、泸州等川酒其他产区而言，邛崃
拥有省会成都的区位优势，更有延绵 2300 年的酿
酒文化历史。因此，我们不能只停留在酒品产能
和品牌的竞争上，而要立足产区特质，走差异化发
展道路，酒庄产业集群正是突破口。”邛崃市邛酒
产业发展中心相关负责人谈道。

从“中国白酒原酒之乡”到“世界美酒特色产
区”，川酒成都产区·邛崃不断强化创新之力，增强
产业发展动能，开展产品创新与品牌孵化，在一次
次跨越转变中，不断推动产区转型升级。

目前，邛崃已建成了文君、金六福、源窝子、川
池、古川、三十六坊等一批特色酒庄，基本形成了
集群态势。“我们力争通过3-5年的努力，培育形成
50 家左右规模的酒庄集群，成为中国酒庄最为聚
集、内涵最为丰富的产区，进一步夯实川酒成都产
区·邛崃作为‘中国酒庄产业集群引领者’的全新
定位，为酒业高质量发展探索新实践、提供新路
径。”邛崃市邛酒产业发展中心相关负责人表示。

邛酒的昨天，是对卓越品质的坚守；邛酒的现
在，是对百川汇聚的包容；邛酒的未来，是对跨越
崛起的孜孜以求。邛酒振兴其时已至、其势已成、
其风正劲！邛崃正于奋进之中加快推动产区崛
起，谱写川酒振兴发展新篇章，奋力在现代化国际
大都市郊区新城建设中争先突破！

邛崃市委宣传部供图

聚焦酒庄打造邛酒新
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川酒成都产区·邛崃

以产区特质多元化表达 谱写川酒振兴发展新兴发展新篇章

乘糖酒会东风，川酒成都产区·邛崃
的展示远不止于此。4月10日，邛崃市联
合四川中国白酒金三角酒业协会举办“成
都论坛·白酒产区发展论坛”，在本届糖酒
会开幕前，掀起了川酒产区发展的热潮。

来自中国酒业协会、四川中国白酒
金三角酒业协会、川酒五大产区政府和
协会代表，以及成都酒业集团、产区酒
企、酒庄的代表们齐聚一堂，以“行业+城
市+品牌”的三方视角，聚焦中国产区市
场的复苏机遇，全面贴近产业实践，开展
主题演讲和圆桌论坛，探讨城市与白酒
产业发展之间的共生关系，用高质量观
点和顶级智慧，为产业链各方、投资者以
及行业带来新的方向与启发。

参会代表纷纷表示，该论坛为各酒业
产区在特质挖掘、价值转化、品牌塑造、宣
传推广等多个方面提供了可参考借鉴的
解决方案，每一位参加论坛的酒业人士都
能从中获得让自身更好发展的灵感。

“论坛既要向各界人士推介产区、推
出邛酒，又要跳出邛崃，学习省内其他酒
业产区的先进经验。”邛崃市相关负责人
表示，要将“成都论坛”打造成为每一届
春季糖酒会期间最具业界影响力、最令
人期待、最有号召力的论坛 IP，助力川酒
振兴，助力中国酒产业发展。

《中国酒业“十四五”发展指导意见》
显示，未来白酒行业要着力打造名优产
区，以产区作为世界名酒品质和价值的
新的表达方式，构建和优化产业协同平
台，提升产业集成水平。

川酒成都产区·邛崃在成渝地区双
城经济圈的加持下，具备超强辐射能
力。2022 年，邛酒企业营收达到 117 亿
元，较2020年近乎“翻番”，成为令整个行

业瞩目的新生力量。
在本次论坛上，中国酒业协会发布

了《以邛崃为核心的成都产区特质研究
报告》。报告以成都白酒主产区邛崃为
研究案例，耗费一年多的时间，通过研究
邛崃的地理、生态、历史、人文等与酿酒
相关的各个方面，阐述成都产区·邛崃在
白酒产业发展方面的特质和优势。

值得一提的是，借本次论坛平台，成
都酒业集团创新推出“成酒甄选”模式，
并重磅发布了首款以城市命名的系列产
品，分别是高端款的“崃山下·成都2300”
和流通款的“崃山下·成都”。

“这两款产品从包材、瓶体、酒标到酒
体设计都充满了丰富的成都元素，可谓是
集 2300 年来成都城市的繁华于一身，穿
越古今，回味无穷。”论坛上，不少行业大
咖对“成酒甄选”商业模式表示了肯定。

据成都酒业集团相关负责人介绍，
“成酒甄选”是依托成都产区优势，以国
企作为背书，精选产区纯粮固态产品，形
成成酒甄选产品库，通过数字化方式，实
现溯源营销一体化，突显产区特质，彰显
邛酒品质。

这一模式也是成都酒业集团为解决
成都产区痛点的创新之举。一方面，甄
选产品按照大品牌、大平台的商业逻辑，
严格把控产品品质、品牌调性，解决消费
者对品质的后顾之忧；另一方面，甄选产
品将坚持为产区打造更多优秀品牌，集
行业之力注入优质资源，赋能产区酒企，
带动产区品牌发展。

在本次活动中，以“来成都，品成都，
体验成都烟火气”为主题的第三届天府
酒庄文化周正式启动，接下来，将邀请各
界人士到成都体验天府酒文化。

﹃
崃山下

·成都

﹄
系列产品重磅首发

川酒成都产区

·邛崃再引行业关注

这周成都气温飙升，仿佛夏天提前来
临，市面上的椰子水热销起来，成为市民、
游客解渴的好选择。昨日上午，#喝预开口
的椰子进急诊#登上微博热搜，有网友反映
自己喝了预开口的椰子水后恶心呕吐、高
烧不退，引发热议。

那么，市面上所售卖的椰子有哪些？
饮用预开口的椰子水真的会生病吗？如何
判断椰子水是否变质？针对这些问题，记
者开展了走访调查。
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椰子水变质会导致食物中毒
严重时可危及生命
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解读

昨日上午，#喝预开口的椰子进急诊#的话
题登上微博热搜，有网友在社交平台发帖反映，
自己近日在某生鲜超市买了一个预开口的椰
子，打开椰子喝了好几口后，却发现椰子水有些
浑浊。喝完椰子水之后，自己头晕眼花，感到恶
心并呕吐，半小时后才好转。第二天凌晨，网友
表示自己高烧不退，去医院被确诊为急性扁桃
体炎，输液后症状才有所好转。因此，该网友怀
疑是椰子水出了问题，提醒大家不要喝预开口
的椰子水。

这篇帖子引发了网友对预开口椰子的讨
论，许多人表示这种症状并非个例，“我朋友喝
了这种变质的椰子水之后就吐了。”“我喝过之
后头特别疼，胃里翻江倒海。”“椰子的保质期很
短，预开口的非常不卫生。”

其实，一些水果商家从方便消费者食用的
角度，会推出像类似“开口”包装，有的提前剥
皮，有的提前开口，也有提前切好，这在市面上
很常见。“只要能确保水果新鲜、卫生、安全，这
种销售模式本身没有问题，但如果存在销售变
质水果的情况，那性质就变了，应该依法严肃处
理！”市民张先生说。

昨日下午，记者随机走访了多家水果店，发现目前
市售椰子包装主要有预开口椰子、易开椰青、钻石椰青
和鲜椰子4种形式。

记者在某生鲜超市的冷藏区看到广受欢迎的易开椰
青。这种椰子削皮后塑封保鲜，还配置了一根吸管和一
个压泵，喝椰子水时，撕去塑封膜之后，将压泵放在椰青头
部，倒置向下砸入，就能够打开椰子，免去了开椰子的麻
烦。记者观察到，此款易开椰青包装上标注了商品上市日
期为4月8日，包装日期为4月7日，但并未注明椰青的保
质期。于是记者询问超市售货员，对方表示：“只要一直
冷藏，放一个星期没有问题，不过还是尽快喝完比较好。”

记者在另一家生鲜超市也发现不同品牌的易开椰
青，但这款椰青的包装上不仅没有注明保质期，也没有
上市日期等相关信息。超市售货员告诉记者，这种易开
口椰子的椰壳是没有打开的，和新鲜椰青一样，所以没
有确切的保质日期。

随后，记者在走访中均未发现提前开口的椰子。但
在某生鲜电商平台上，记者发现了类似网友帖子中提到
的预开口椰子，这种椰子是由超市将椰子皮削掉后，对椰
子上方的椰壳进行开口处理，并用保鲜膜封好送达顾客
处。根据商品详情介绍，顾客可以用勺子或餐刀，在开口
处插入1/2深度，轻轻撬动即可轻松打开。

此外，据记者了解，钻石椰青是指已去皮但未开口
削成钻石形状的椰子，鲜椰子则处于既未去皮也未开口
的状态。

喝了变质的椰子水，会对身体带来什么样的影响？
三六三医院消化内科主任医师郑知强告诉记者，椰子水
变质后，细菌及其代谢产物会给人体健康造成危害。保
质期内且处于无菌环境的椰子，一般不会对人体健康产
生危害，但如果暴露在空气中较久，大量的细菌就能够
繁殖，尤其是椰毒假单胞菌，它是一种常见高度适应性
的病原体，在水、泥土和椰子表面等环境中都可以生存
繁殖。由该菌产生的米酵菌酸导致的食物中毒反应发

病急，中毒症状与一般类型的食物中毒类似，轻微中毒
时会表现出上腹不适、恶心、呕吐、腹泻无力、头晕等症
状，严重时会出现皮下出血、血尿、肝肿大、意识不清、抽
搐、多器官功能不全，甚至可能危及生命。

此外，自然界菌种如金黄色葡萄球菌、弯曲淦杆菌、
志贺菌、霉菌等也有可能存在于变质椰子水中。饮用变
质椰子水后，人们可能伴随腹痛、腹泻、呕吐寒战、高热
等症状，严重的话甚至会导致人体感染性休克。

郑知强建议，一旦发现自己饮用变质椰子水后，如
果少量且发现及时，可以自行催吐；如果饮用大量变质
椰子水，需及时就医进行洗胃等相关处理。

判断椰子水是否变质
学会“两看一闻”

教你
一招

市面椰子包装分四类
某平台有售预开口椰子

记者
调查

喝完预开口椰子水
恶心呕吐高烧不退？

网上
热议

如何判断椰子水是否变质？记者走访了多家水果
店，采访商家总结了“两看一闻”辨别方法。

第一，看颜色，椰子肉的颜色为白色，椰子水的颜色
透明澄清，这样的椰子是完好的。如果椰子肉的颜色发
黄，椰子水十分浑浊，说明椰子水已经坏了，不能饮用。

第二，看状态，完好的椰子水里面没有块状物，如果出
现块状物且有明显的沉淀，这样的椰子水就已经变质了。

第三，闻气味，质量好的椰子水有淡淡的清甜味，如
果闻到酸苦味，说明椰子水已经坏了，不能继续饮用。

采访中，几乎所有的商家都提醒，椰子一旦打开后，
最好尽快饮用，不要过夜，否则很可能存在变质问题，甚
至引发疾病。

成都日报锦观新闻记者 杨甦 文/图购买前留意商品上市日期、保质期等信息购买预开口椰子需当心

预开口的 能喝吗？
本报记者展开调查本报记者展开调查

椰子水


